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PROCESO DIRECCION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacion: Agroindustria del Platano.
e Codigo del Programa de Formacién: 73311576.

e Nombre del Proyecto (si es formacion Titulada): N/A.

e Fase del Proyecto (si es formacion Titulada): N/A.

e Actividad de Proyecto (si es formacién Titulada): N/A.

e Competencia: 270403005. Acondicionar los productos hortofruticolas para el mercado, segun
especificaciones de la empresa y normas vigentes.

e Resultado de Aprendizaje a alcanzar: 270403005-03. Manejar los procesos agroindustriales de
transformacion del platano en Colombia.

e Duracion de la Guia: 10 horas.

2. PRESENTACION

Estimado aprendiz, bienvenido a la tercera actividad de aprendizaje del programa Agroindustria del
Platano, la cual tiene como propdsito determinar las caracteristicas de los procesos agroindustriales de
transformacion del platano, de acuerdo con las necesidades del mercado.

En esta tercera actividad de aprendizaje podra conocer los diferentes procesos de su transformacion, para
agregarle valor al producto y ampliar los canales de comercializacion, los cuales contribuyen a fortalecer la
produccion del platano y el desarrollo socioeconémico del pais.

Para el desarrollo de las actividades planteadas en esta guia, contara con el acompafiamiento del instructor
asignado al programa que de forma continua y permanente lo orientard con las pautas necesarias para el
logro de las actividades de aprendizaje, brindando herramientas basicas de tipo conceptual y metodolégico.

De igual manera, el instructor programara una asesoria virtual, para brindar orientaciones especificas
relacionadas con las tematicas a desarrollar en las actividades. La fecha y el horario para este encuentro
virtual seran indicados oportunamente.

Es importante que organice su tiempo con un promedio de trabajo diario de dos horas, dada la exigencia
gue demanda la realizacion de las actividades mencionadas en esta guia de aprendizaje. No olvide revisar y
explorar los materiales del programa.
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3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1. Actividad de aprendizaje 3: Caracteristicas de los procesos agroindustriales de transformacion del
platano, de acuerdo con las necesidades del mercado.

A continuacion, se describen las evidencias que conforman la actividad de aprendizaje 3:

Importancia de la agroindustria del platano

Colombia es uno de los principales productores de platano a nivel mundial, con la posibilidad de aumentar
sus ventas en la medida que promueva el consumo en fresco y procesado. Luego, la agroindustria del
platano brinda una amplia oportunidad de ofrecer al mercado, el producto en diferentes presentaciones, que
permita atraer el interés de los diversos segmentos de consumidores.

De acuerdo con la anterior premisa, reflexione sobre los siguientes interrogantes:

e ¢ Considera que la agroindustria del platano en nuestro pais tiene un importante avance?

o ¢ Existe una suficiente oferta de productos en el mercado basados en este fruto?

Nota: la actividad descrita de reflexion tiene como finalidad encaminarlo en el desarrollo de los temas de la
actividad de aprendizaje, por lo tanto, no es calificable; sin embargo, es importante su realizacion, ya que
puede ser solicitada mas adelante en esta guia de aprendizaje.

Procesos de la agroindustria de platano

Segun el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural, la cadena productiva del platano estd compuesta por
productores, comercializadores, transformadores, industrializadores y proveedores de insumos; es asi, como
la cadena del platano cuenta con cuatro eslabones basicos: agricultores, comercializadores, industriales y
exportadores.

En Colombia aproximadamente el 0,5 % de la produccion del platano es llevado a procesos agroindustriales
en los cuales se obtiene cierta transformacion, que se simplifica en la preparacion de comestibles
empaquetados, harinas, productos procesados para consumo humano y alimentos concentrados para
consumo animal.

Con base en lo anterior y en la consulta del material de formacién Procesos agroindustriales del platano,
resuelva la presente evaluacion, la cual identifica los conocimientos adquiridos y el dominio conceptual en
las diferentes tematicas tratadas para esta actividad de aprendizaje. La evaluacion consta de ocho
preguntas y su duracién maxima es de sesenta minutos.

Para acceder a la evidencia remitase a la Actividad 3 / Evidencias / AA3-EV01: Evaluacion - Procesos de la
agroindustria de platano.
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Un producto innovador a base de platano

En el marco del evento de transferencia organizado por El Ministerio de Agricultura y la Cadena de
productores de Platano en Colombia, se desea realizar una rueda de negocios con el fin de generar
oportunidades para las pequefias empresas agroindustriales, ampliando canales de comercializacion que
permitan posicionar productos innovadores a base de platano; todo esto, en los mercados nacionales.

Para participar en tan importante evento, se requiere que realice un ejercicio practico teniendo en cuenta las
siguientes indicaciones:

a. Proponga un producto innovador que utilice como materia prima el platano.
b. Explique a través de imagenes o de un video el proceso para su elaboracion.

c. Indique las buenas practicas de manipulacién de los insumos, el producto, las maquinas y los
equipos o herramientas requeridas para su preparacion.

d. Disefle un formato de encuesta de satisfacciébn del producto para evaluar su viabilidad de
comercializacion.

e. Dé respuesta a los interrogantes planteados en la actividad inicial denominada Importancia de la
agroindustria del platano.

f. Envie el documento con el desarrollo de todos los puntos solicitados al instructor a través de la
plataforma.

Para entregar la evidencia remitase a la Actividad 3 / Evidencias / AA3-EV02: Ejercicio practico - Un
producto innovador a base de platano.

3.2. Ambiente Requerido:

e Ambientes Virtuales de Aprendizaje.

3.3. Materiales:

e Material de formacion y materiales complementarios.
e Biblioteca SENA.

Total horas actividad de aprendizaje: 10 horas; 2 directas (D), 8 independientes (I).

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Técnicas e Instrumentos de

Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion i
Evaluacion

e Describe el proceso de desarrollo
de un producto propuesto a base

De conocimiento: ,
de platano.

Cuestionario.

AA3-EV01:  Evaluacion - i
e Responde a las evaluaciones

Procesos de la agroindustria Evaluacion.
. referentes a los  conceptos
de platano. -
adquiridos durante el desarrollo del
programa.
¢ Disefia un formato de encuesta de
satisfaccion para conocer la
De producto: viabilidad para  producir un
producto a base de platano. Lista de chequeo.
AA3-EV02: Ejercicio practico -
Un producto innovador a base | e Propone un producto a base de Ejercicio practico.

de platano. platano que pueda ser
comercializado en una region
determinada.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

Aborrajado: producto apanado a base de platano maduro relleno de queso.

Antioxidante: son moléculas que previenen la oxidaciéon o el dafio celular, el cual es generado por unas
sustancias toxicas denominadas radicales libres.

Calidad: hace referencia a la capacidad que tiene un producto al momento de satisfacer las necesidades
implicitas o explicitas, de acuerdo a un parametro o un cumplimiento de requisitos de calidad.

Conservante: es una sustancia que se utiliza como aditivo en los alimentos, la cual al ser afiadida a estos,
minimiza o detiene el deterioro que es causado por la presencia de diferentes microorganismos.

Desinfeccion: reducciéon del nUmero de microorganismos por métodos fisicos o quimicos a niveles que no
representen riesgos para la seguridad del alimento.

Marmita: es una olla en acero inoxidable que se utiliza generalmente para cocinar alimentos a nivel
industrial.

Mercados diferenciados: son aquellos que requieren el suministro de productos con caracteristicas
especiales diferentes a las del mercado coman.
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Punto de fusion: es el grado de temperatura bajo el cual los acidos grasos de un aceite pasan del estado
sélido al liquido.

Punto de humo: es la temperatura maxima a la que puede calentarse un aceite antes de que inicie su
proceso de descomposicion y pierda sus propiedades alimentarias.

Tostdn: son trozos aplanados fritos de platano verde.
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